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POUR COMMENCER - STARTERS

Gambas en gabardina, sauce aigre-douce

Prawn fritters, sweet and sour sauce

Ceviche de thon a la Tahitienne

Tuna ceviche, Tahitian-style

Terrine de foies de volaille aux champignons, coeur de salade et pain toasté
Chicken liver terrine with mushrooms, green salad and toasted bread

Cocktail d’avocat et chair d’araignée de Oualidia

Avocado and Oualidia spider crab cocktail

Salade de péche grillée, tomate et mozzarella, roquette et vinaigre balsamique
Grilled peach, tomato, mozzarella and arugula salad, balsamic vinaigrette
Gaspacho de tomates fraiches facon Andalouse

Fresh tomato gazpacho, Andalusian-style

Salade César, coeur de romaine, poulet karaage, ceufs durs et parmesan Reggiano
Caesar salad with romaine heart, karaage chicken, hard-boiled eggs and Reggiano
parmesan

Carpaccio de pastéque, pistaches, feta rapée et feuilles de basilic

Watermelon carpaccio with pistachios, grated feta and basil leaves

Aubergine rotie, feta, roquette et condiments

Roasted eggplant, feta, arugula and condiments

Salade de carottes roties au miel, harissa et creme de yaourt

Roasted carrot salad with honey, harissa and yogurt cream

Salade de poulpe a I’'Espagnole

Spanish-style octopus salad

Salade de légumes rotis au four Josper, vinaigrette a la moutarde

Roasted vegetable salad, mustard vinaigrette

LES PLATS - MAIN DISHES

Linguine aux fruits de mer a la tomate concassée

Seafood linguine, crushed tomatoes

Poulpe grillé, sauce romesco et riz sauté

Grilled octopus with romesco sauce and sautéed rice

Marmite de fruits de mer a la mariniére, tomates cerises et basilic
Seafood pot, mariniére sauce, cherry tomatoes and basil

Filet de bar a la plancha, sauce vierge et légumes du moment
Grilled sea bass, virgin sauce and seasonal vegetables

Brochette de gambas grillées au barbecue, sauce au gingembre et basilic pimenté
Grilled prawn skewers with ginger and spicy basil sauce

Pavé de saumon roti, tzatziki et légumes du moment

Roasted salmon steak with tzatziki and seasonal vegetables
Brochette d’aigle-bar fagon kebab, sauce vierge

Grilled sea bream skewer kebab-style, virgin sauce

Cotelettes d’agneau grillées au feu de bois, pommes grenailles réties
Grilled lamb chops, roasted potatoes

Kefta de boeuf, tomates et oignons grillés, pommes frites Maison
Beef kefta, grilled tomatoes and onions, homemade French fries
Tartare de boeuf traditionnel, pommes frites Maison

Traditional beef tartar, homemade French fries

Filet de boeuf réti au poivre noir, pommes frites Maison

Roasted beef filet with black pepper, homemade French fries
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