SPECIAL MENU
Fev 14 & 15

Pour Commencer - Starters

Carpaccio de saumon, jus de citron, aneth et huile d’olive d’Agafay
Salmon carpaccio, lemon juice, dill and Agafay olive oil

ou / or

Ravioles de gambas a I’encre de seiche,
jus de coquillages et condiments au basilic
Shrimp ravioli in squid ink,
shellfish broth, basil and condiments

Les Plats - Main Dishes

Filet de lotte réti, orgetto, persil et chorizo de voldaille
Roasted monkfish fillet, pearl barley, parsley and poultry chorizo

ou / or
Noisettes de filet d’agneau grillées, roquette,
mousseline de pommes de terre, jus au thym

Grilled lamb fillet aruqula, rocket,
mashed potatoes, thyme juice

Douceur d’amour - Love Sweetness

Vacherin fraises et sa créme vanillée
Strawberry vacherin with vanilla cream

0524.40.78.57
Book Now!



